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EXCELLENCE IN DISHWASHING

The perfect team
mate for every
oar counter

ALL SATISFIED

A wide range of professional equipment for the preparation of cocktails,
smoothies, hot sandwiches, orange juices and much more.

A complete range, made of stainless steel, reliable and simple to use and
maintain. The perfect team mate for every bar counter.

PER TUTTI | GUSTI

Una serie di attrazzature professionali che vi permetteranno di realizzare
cocktails, frullati, panini caldi, spremute e molto altro ancora.

Una gamma completa, costruita in acciaio inox, affidabile, semplice
nell'utilizzo e nella manutenzione.

Praticamente il compagno di squadra perfetto di ogni banco bar!

POUR TOUS LES BESOINS

Une série de matériel professionnel qui vous permettra de créer des
cocktails, des frappés, des sandwichs chauds, des jus et beaucoup plus.
Une gamme compléte, en acier inoxydable, fiable, simple a utiliser et a
I'entretien. Le coéquipier parfait de chaque comptoir de bar!

FUR JEDEN GESCHMACK

Eine grosse Auswahl an professionellen Geraten, die die Zubereitung von
Coktails, Smoothies, warmen Snacks, S&ften und vieles mehr ermdglichen.
Eine vollstandige Produktreine aus Edelsthal, zuverlassig, einfach zu
bedienen und zu warten...der perfekte Partner fur lhre Snack-Kuchel!

PARA TODOS LOS GUSTOS

Una serie de equipamientos profesionales que permitirén realizar cocktails,
batidos, bocadillos calientes, zumos y mucho més.

Una gama completa, proyectada en acero inoxidable para ser fiable y
sencilla en el utilizo y en el mantenimiento.

Practicamente el compariero perfecto de cada bar!

noaxoauT KAXAOMY

LLnpokunit accopTuMeHT NpodeccroHansHoro 060pyaoBaHns
019 NPUTOTOBNEHWS KOKTEMNEN, CMY3U, FOPAYNX COHOBUYEN,
anenbCYHOBOrO COka 1 APYrMX NPOAYKTOB

LLnpoknit accopTUMEHT 060pya0BaHUA BEINONHEHHOMO 13
HepxaBeloLle CTanu, HaAeXHoro U NPOCTOro B UCNONb30BaHUY U
obcnyxmBaHnn. MaeanbHeli napTHepP ANns kaxaoro 6apa.



Perfect for preparing cocktails, sorbets, smoothies, ice-cream drinks and

for whipping cream.

® Once switched ON, the motor starts only when the breaker is positioned
on its working base. The “basement” ensures absolute stability.

* Body of light alloy and breaker in stainless steel.

* \Votor suitable for continuous operation.

o MIXERS available:
BK1 single mixer, BK1-Variac single mixer with speed Variator. BK2
double mixer, BK2-Variac double mixer with speed Variator

Perfetti per la preparazione di cocktails, sorbetti, frappé, bevande a base di

gelato e per montare la panna.

® Una volta acceso l'interruttore ON/OFF, il motore si aziona al momento in
cui il bicchiere viene appoggiato in posizione di lavoro.

® Struttura lega leggera e bicchieri in acciaio inox, la base garantisce
assoluta stabilita.

e Motore adatto a un funzionamento continuo.

* Sono disponibili i seguenti modelli:
BK1 mixer singolo, BK1-Variac mixer singolo con variatore di velocita,
BK2 mixer doppio, BK2-Variac mixer doppio con variatore di velocita.

Parfaits pour préparer des cocktails, frappés a la glace, sorbets, boissons

a base de glace et pour la creme fouettée.

e Apres avoir allumé l'interrupteur ON/OFF, le moteur démarre quand le
verre vient appuyé sur la position de travail.

e Structure en alliage 1éger et verres en acier inox, la base assure une
stabilité totale.

* Moteur adapte pour travailler en continu.

® | es modeles suivants sont disponibles:
BK1 mixeur simple, BK1-Variac mixeur simple avec variateur de vitesse
pour exigences spéciales, BK2 mixeur double, BK2-Variac mixeur double
avec variateur de vitesse.

Perfekt um Cocktails, Sorbets, Milchmixgetrénke, Eismixgetranke zu

bereiten und Sahne zu schlagen.

e Nach Einschaltung l&uft der Motor automatisch nur wenn das Glas auf
die Arbeitsposition aufgestellt wird.

e Gehause aus Leichtmetallegierung und Glaser aus Edelstahl, die Basis
gewahrleistet absolute Stabilitat.

e Motor geeignet flr Dauerbetrieb.

e Folgende Modelle sind zur Verfigung:
BK1 einzelner Mixer, BK1-Variac einzelner Mixer mit
Untersetzungsgetriebe fUr besondere Anforderungen, BK2 doppelter
Mixer, BK2-Variac doppelter Mixer mit Untersetzungsgetriebe.

Perfectos para la preparacion de cocteles, sorbetes, batidos, bebidas a

base de helado y nata batida.

e Una vez apretado el interruptor ON/OFF el motor se acciona al apoyar el
vaso en posicion de trabajo.
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e Estructura de aleacion ligera y vasos en acero inoxidable, la base
garantiza absoluta estabilidad.

e Motor apto a la utilizacion continua.

¢ A disposicion los siguientes modelos:
BK1 mezclador simple, BK1-Variac mezclador simple con variador de
velocidad, BK2 mezclador doble, BK2-Variac mezclador doble con
variador de velocidad.

VneanbHo NOAXOANUT ANA NPUrOTOBNEHMA KOKTENEN, copbeTos,

CMY3W, XONOAHbIX HANUTKOB 1 AN5 B3OMBAHWA Kpema.

e [locne BKIOYEHNUS ABUraTeNb aBTOMaTUYECKM 3anyCcKaeTca npn
yCTaHOBKE CTakaHa B paboy4ee NonoxXeHne

e Kopnyc 13 nerkoro cnnaga, ctakaH n3 Hepxasetoulen ctanm

e iBMraTeb NOAXOANT ANA HENPEPLIBHOM paboThl.

e BapunaHTtel Mukcepos; BK1 — ¢ ogHum ctakanom, BK1-Variac
C O[HVM CTakaHOM 1 BapraTopom ckopocTu, BK2 ¢ aBymaA ctakaHamu,
BK2-Variac ¢ aByms ctakaHamMmu 1 ¢ BapnatopomM CKOPOCTK
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When fruits couple with milk:

BLENDERS

Ideal for fruit and vegetable drinks and milk shakes.

® Thanks to the two speeds available you can obtain that scrumptious
whipped cream effect while all the ingredients can be added using the
practical opening on the lid. No need to stop the blender.

e Stainless steel blender and blades. You can chose between 1.5 It
polycarbonate graded glass, or 2,6 It stainless steel glass.

e Safety is guaranteed by the switch rod that stops the motor when the
cover Is removed.

® Blenders available: KF1 single blender with 1.5 It polycarbonate glass,
KF1 INOX single blender with 2,6 It stainless steel glass, KF2 double
blender with 2 per 1.5 It polycarbonate glasses, KF2 INOX double
blender with 2 per 2,6 It stainless steel glasses.

|deali per la preparazione di frullati e bevande a base di frutta e verdura.

* Grazie alla doppia velocita si puo dare I'effetto panna montata al frullato
mentre I'apertura con tappo sul coperchio permette 'aggiunta di alimenti
senza interrompere il funzionamento del frullatore.

e Struttura e lame in acciaio inox, disponibili bicchieri in policarbonato da
1,5 It con I'ndicazione del livello del contenuto o bicchieri in acciaio inox
da 2,6 It

e Sicurezza garantita dall'interruttore su asta che interrompe il
funzionamento del motore con I'apertura del coperchio.

® Sono disponibili i seguenti modelli:

KF1 frullatore singolo con bicchiere da 1,5 It in policarbonato, KFT INOX
frullatore singolo con bicchiere inox da 2,6 It, KF2 frullatore doppio con
2 bicchieri da 1,5 It in policarbonato, KF2 INOX frullatore doppio con 2
bicchieri inox da 2,6 It.

Mixeurs-batteurs idéals pour préparer milk-shake et boissons a base de

fruits et de légumes.

® Grace aux deux vitesses on peut donner l'effet creme fouettée au milk-
shake et 'ouverture sur le couvercle permet d'ajouter des ingrédients
sans arréter le moteur du BLENDER.

e Structure et lames en acier inox, les verres sont disponibles de 1,5 It en
polycarbonate avec indication du niveau ou de 2,6 It en acier inox.

e Sécurité garantie par l'interrupteur sur tige qui arréte le moteur quand le
couvercle vient enlevé.

® | es modeéles suivants sont disponibles:
KF1 blender simple avec verre de 1,5 It en polycarbonate, KF1 INOX
blender simple avec verre de 2,6 It en acier inox, KF2 blender double
avec 2 verres de 1,5 It en polycarbonate, KF2 INOX blender double avec
2 verres de 2,6 It en acier inox.

Ideal um Milchmixgetréanke und Frichte- und Gemusemixgetranke zu

bereiten.

* Dank der 2 Geschwindigkeiten darf man geschlagene Milchmixgetranke
erhalten; die Offnung mit VerschluB auf den Deckel erlaubt, Zutaten
hinzuftigen ohne den Quirl-Mixersbetrieb einzustellen.

® Gehause und Messer aus Edelstahl, verflgbar sind Glaser 1,5 It in
Polykarbonat mit Inhaltsangabe oder Glaser 2,61t in Edelstahl.

¢ Der Stabschalter gewéhrleistet den Stillstand des Motors sobald der
Deckel angehoben wird.

® Folgende Modelle sind zur Verflgung:

KF1 einzelner Quirl-Mixer mit Glas 1,5 It in Polykarbonat, KF1 INOX
einzelner Quirl-Mixer mit Glas 2,6 It in Edelstahl, KF2 doppelter
Quirl-Mixer mit 2 Glaser 1,5 It in Polykarbonat, KF2 INOX doppelter Quirl-
Mixer mit 2 Glaser 2,6 It in Edelstahl.

|deales para la preparacion de batidos y bebidas a base de fruta y verdura.

e Gracias a la doble velocidad se puede montar el batido con el mismo
efecto que la nata. La abertura con tapdn en la tapa permite afiadir otros
ingredientes sin interrumpir el funcionamiento de la batidora.

e Estructura y hojas en acero inoxidable, disponibles vasos en
policarbonato de 1,5 It con indicador de nivel o vasos en acero
inoxidable de 2,6 It.

e Seguridad garantizada por el interruptor del motor después de la
abertura de la tapa.

e A disposicion los siguientes modelos: KF1 batidora simple con vaso
de 1,5 It en policarbonato, KF1 INOX batidora simple con vaso en
acero inoxidable de 2,6 It, KF2 batidora doble con 2 vasos de 1,5 It en
policarbonato, KF2 INOX batidora doble con 2 vasos en acero inoxidable
de 2,6 It.

aeanbHO NOAXOANT ANS GPYKTOBBIX M BOLLHbLIX HAMUTKOB 1 MOSTOYHbIX

KokTennemn

e [lge cKkopoCTM NoMoryT Bam nonyunts acdekT B3GUTOro kpema, a
NHFPEAVEHTE MOXHO 0,00aBNATb NPSMO BO BpemMsi paboThl, 4epes
oTBEpPCTME B KpbIlWKe, 63 0CTaHOBKM BneHaepa.

e Kopnyc 1 ne3sus n3 Hepxaselowern ctanu. Bol MoxeTe BblOpaTh
Moaenn co ctakanom 1,5 1. 3 nonukapboHata unm 2,6 1. 13
HepxXaBelollen ctanu.

® 3allMTHbIV BbIK/Il0YaTENb OCTaHaBNMBaeT paboTy 6neHgepa npu
OTKPbIBAHWUM KPbBILWKU.

e JlocTynHbl cneayowme mogenu: KF1 —oann ctakan 1,5 nutpa na
nonnkap6oHaTta, KF1 INOX — oauH cTakaH 2,6 N 13 HepxaseLen
ctann, KF2 — aBa ctakaHa 1,5 n ns nonukapborata, KF2 INOX — aBa
cTakaHa 2,6 113 HepxaBelouwe ctanu.




VWhat a fantastic orangeade!

JUICERS

Designed for squeezing all types of citrus fruits.
e Manufactured in stainless steel, KROMO juicers are easy to use and
clean thanks to their removable cone and tank.

e \entilated electric motor is suitable for continuous operation.

e Juicers available: BK4 electric semi-automatic juicer with removable cone
and tank, supplied with two cones for fruits of different sizes; It starts
working when the fruit is pressed on the cone.

BKS electric automatic juicer with removable sieve cone; It starts by
lowering the handle to squeeze citrus fruits and stops when lifting the
handle.

Studiati per soddisfare le esigenze di spremitura di tutti i tipi di agrumi.

e Costruiti in acciaio inox, facili da utilizzare e anche da pulire grazie alle
vasche e pigne estraibili.

* Motori elettrici ventilati adatti per un funzionamento continuo.

® Sono disponibili i seguenti modelli: BK4 spremiagrumi elettrico
semiautomatico con vasca e pigna estraibili, fornito con doppia pigna per
spremitura di agrumi di diverse dimensioni, parte premendo il frutto sulla pigna.
BK5 spremiagrumi elettrico automatico con pigna a setaccio estraibile,
parte abbassando la leva per spremere la frutta e si ferma quando viene
sollevata.

8 KROMO BAR

Etudiés pour satisfaire les exigences de pressage de toutes sortes

d'agrumes.

e Construits en acier inox, les presse-agrumes KROMO sont de simple
utilisation et nettoyage grace a la cuve et au pignon/tamis amovibles.

® | e moteur électrique ventilé est adapte pour un fonctionnement en
continu.

e Modeéles disponibles: BK4 presse-agrumes semi-automatique avec cuve
et pignon/tamis amovibles, fourni avec deux pignons pour le pressage
d'agrumes de dimensions différentes, démarre en pressant 'agrume sur
le pignon.BKS presse-agrumes électrique automatique avec pignon/
tamis amovible, démarre en abaissant le levier pour presser les agrumes
et s'arréte quand il vient soulevé.

Hergestellt um die Pressenerfordernisse von jederlel Zitrusfriichten zu

erflllen.

® Aus Edelstahl, die KROMO Zitruspressen sind leicht zu verwenden und
zu reinigen dank den abnehmbaren Wannen und Presseinsétz.

® Der elektrische und luftgekihlte Motor ist geeignet fur Dauerbetrieb.

® Folgende Modelle sind zur Verflgung:
BK4 elektrische halbautomatische Zitruspresse mit abnehmbaren
Wanne und Presseinsatz, geliefert mit 2 Presseinséatze fUr Zitrusfrichte

gus . Jth

unterschiedlicher GroBe, Einschaltung durch Druck der Frichte

auf Presseinsatz. BK5 elektrische automatische Zitruspresse mit
abnehmbaren Sieb-Presseinsatz, sie startet wenn der Hebel zum
Pressen der Frlichte nach unten gedrlickt wird und sie halt an wenn der
Hebel wieder angehoben wird.

Proyectados para satisfacer las exigencias de exprimido de todos citricos.

e Fabricados en acero inoxidable, sencillos a utilizar y a limpiar gracias a
las cubas vy las pifias giratorias extraibles.

* Motores eléctricos ventilados aptos a la utilizacion continua.

e Adisposicion los siguientes modelos: BK4 exprimidor eléctrico
semiautomatico con cuba y pifia giratoria extraibles, con doble pifia
giratoria ya incluida para exprimir citricos de diferentes dimensiones
solamente apretando el fruto en la pifia giratoria. BKS exprimidor eléctrico
automéatico con pifa giratoria equipada con tamiz extraible, se activa
presionando la palanca para exprimir la fruta y se para al levantarla.

COKOBbIXMMAaNKN AN BCEX BUAOB UMTPYCOBLIX GPYKTOB.

® [13roToBNEHBI N3 1EMKOr0 CNaBa 1 Hepxagelowen cTanu,
cokoBbxumanku KROMO npocTel B UCnNonsL3osaHuu 1, 6narogaps
CbEMHbIM KOHYCY 1 Yallle, B O4NCTKE

® BeHTUIVPYEMBIN 31EKTPOABUIaTENb PACCHUTAH Ha HEMPEPBLIBHYIO
paboTy.

e [lpeacTaBneHsbl cneaylolve Moaenn:
BK4 anekTpuyeckas nonyasromMatmyeckas CoKOBbIXMManka co
CbEMHbBIM KOHYCOM U1 Hallel, MoCTaBASeTCs C ABYMS KOHyCaMu
015 NN0A0B pasHbix Pa3MEPOB; OHa HadyMHaeT paboTaTk, Npu
NpUXUMaHUN GpyKTa K KOHYCY.
OnekTpuyeckas agToMmaTnyeckas CokoBbiXrManka BK5 co cbeMHbIM
CUTOM 1 KOHYCOM; ABTOMATUHECKWIA NYCK MPY ONYyCKaHWM peljara
ocTaHoBKa Npu ero NoAHATUN.
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BKO1
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Freezing on mountains of ice...

Ice breaker, to provide ready ice pieces for cocktails and drinks but also to
keep cool and decorate dishes.

® Body in stainless steel with motor suitable for continuous operation.

® Entrance safety protection to avoid accidents.

e Capacity of 100 kg of ice pieces per hour for professional demands.

Spaccaghiaccio in pezzi, ideale per cocktails, bevande o per preservare e
decorare nel freddo alimenti e pietanze.

e Struttura in acciaio inox con motori elettrici per servizio continuo.

® Protezione di sicurezza all'entrata ghiaccio per evitare incidenti.

e Capacita di 100 kg/ora di ghiaccio tritato.

Brise-glagon pour produire glace en pieces pour cocktails, boissons ou

pour préserver au frais et décorer des plats.

® | a structure est en acier inox avec moteurs électriques pour fonctionne-
ment continu.

® Protection de sécurité a I'entrée des glagons pour éviter tout accident.

e Capacité de 100 kg/heure de glace en pieces.

ICE BREAKERS

Eisbrecher fUr Eis in Stlickchen, geeignet flr Cocktails, Getranke oder um
besondere Gerichte zu dekorieren oder frisch zu bewahren.

® Gehause aus Edelstahl und Motor geeignet fUr Dauerbetrieb.

e Sicherheitsschutz am Eiseintritt um Unfélle zu vermeiden.

® Kapazitat 100 Kg/ Stunde von Eisstlickchen fur berufliche Leistungen.

Granizador de hielo en piezas ideal para cocteles, bebidas y para preservar

y decorar alimentos y comidas frias.

e Estructura en acero inoxidable con motores eléctricos para un servicio
continuo.

® Proteccion de seguridad en la abertura para insertar el hielo.

e Capacidad de 100kg/hora de hielo triturado.

Jibaonpobunka ANs M3MesnbYeHnss KYyCKOBOro fbAa A0 COCTOAHWUS

KPOLWKM AN NPUTOTOBAEHWS KOKTENNEN N HANWTKOB, @ Takxe A8 OX-

naxaeHus nykpaueHva 6o

e Kopnyc 13 HepxaBelowlen ctann, Asurateflb pacCynTaHHbIi Ha He-
npepbIBHYIO padoTy.

® YcTpoicTBO 6€30MNacHOCTN Ha 3arpy304HOM ByHKEpe.

e [TponssoamnTensHocTb A0 100 kr nbaa B vac.

KROMO BAR 11



Freezing, squeezing, all at once!

MULTIPLE GROUP

BK10

Multiple groups designed to solve space problems on bars, ice-cream
parlours and restaurants. 4 models with independent motors to satisfy all
requirements.
® Body in stainless steel and light alloy with ventilated electric motors suita-
ble for continuous operation.
* Multiple Groups available:
BK10 = Ice Crusher: for the preparation of drinks, sorbets, grenadines or to
preserve and decorate with ice, food and special dishes. It stops working
when the handle is lifted;
BK11= Ice Crusher + Juicer: Automatic juicer with removable sieve cone,
it starts squeezing citrus fruits when lowering the handle, and stops when
the handle is lifted;
BK12= Ice Crusher + Juicer + Blender: 2 motors with separate switches
and two variable speeds.
The Blender is supplied with 2 polycarbonate glasses of 1.5 It (1 with
blades for cutting, 1 with cone for whipping);
BK13= Ice Crusher + Juicer + Blender + Mixer: 3 independent motors and
2 variable speeds. The Blender is supplied with 1 polycarbonate glass
with blades of 1.5 It, the Mixer is supplied with 1 stainless steel glass of 1 It
starts when the beaker is placed on its working base.

Gruppl multipli. La soluzione perfetta per risolvere i problemi di spazio di

molti bar, gelaterie e ristoranti. 4 modelli con motori indipendenti per funzione

adatti a soddisfare tutte le esigenze.

e Struttura in acciaio inox e lega leggera con motori elettrici ventilati adatti
per un funzionamento continuo.

e Sono disponibili i seguenti modelli:
BK10 = tritaghiaccio: fornisce ghiaccio pronto in scaglie per bevande, sor-
betti, granite o per preservare e decorare nel freddo alimenti e pietanze
particolari, con interruzione del funzionamento all'apertura della leva;
BK11= tritaghiaccio + spremiagrumi: spremiagrumi automatico con pigna
con setaccio estraibile, parte abbassando la leva per premere gli agrumi e
si ferma quando viene sollevata;

12 KROMO BAR

BK11

BK12= tritaghiaccio + spremiagrumi + frullatore: 2 motori con interruttori
indipendenti, frullatore fornito con 2 bicchieri da 1,5 It in policarbonato (1
con lame per tagliare, 1 con cono per montare) e doppia velocita;

BK13= tritaghiaccio + spremiagrumi + frullatore + mixer: 3 motori indip-
endenti, frullatore fornito con 1 bicchiere da 1,5 It in policarbonato con
lame e doppia velocita, mixer fornito con bicchiere inox da 1 It con parten-
za allappoggio del bicchiere in posizione di lavoro.

Groupes multiples étudiés pour solutionner le probleme d'espace dans les

bars, les glaciers et les restaurants. 4 modéles avec moteurs indépendants

pour fonction afin de satisfaire toute exigence.

e Structure en acier inox et alliage 1éger avec moteur électrique ventilé apte
pourfonctionnement continu.

® | es modeéles suivants sont disponibles:
BK10 = broyeur a glace: fournit de la glacepilée en écallles préte pour
boissons, sorbets,granités ou pour préserver au frais et décorer des plats
particuliers, avec arrét du fonctionnement a 'ouverture du levier.
BK11= broyeur a glace + presse-agrumes:presse-agrumes automatique
avec pignon/tamis amovible, démarre en abaissant le levier pour presser
les agrumes et s'arréte quand il vient soulevé.
BK12= broyeur a glace + presse-agrumes + mixeur-batteur (Blender): 2
moteurs avec interrupteurs indépendants, mixeur-batteur fournit avec 2
verres de 1,5 It en polycarbonate (1 avec lames pour découper, 1 avec
cone pour fouetter) et deux vitesses.
BK13= broyeur a glace + presse-agrumes + mixeur-batteur (Blender) +
mixeur: 3 moteurs indépendants, mixeur-batteur fournit avec 1 verre de
1,5 It en polycarbonate avec lames et deux vitesses, mixeur fournit avec
verre inox de 1 It avec démarrage quand le verre vient appuyé sur la posi-
tion de travall.

Multifunktionale Geréte: die Losung fur Bars, Eisdielen und Restaurants, wo
Platzmangel und groBe Arbeitsvolumen sind: 4 Modelle mit unabhangigen
Motoren fur Funktion um alle Forderungen zu erflllen.

BK12

e Gehause aus Edelstahl und aus Leichtmetallegierung, die elektrischen
luftgekuhlten Motoren sind geeignet fur Dauerbetrieb.

® Folgende Modelle sind zur Verflgung:
BK10 = Eiszerkleinerer: liefert gehacktes Eis fertig fur Getranke, Sorbets,
Grenadine oder um besondere Gerichte zu dekorieren oder frisch zu
bewahren, mit Stillstand des Motors sobald der Hebel angehoben wird;
BK11= Eiszerkleinerer + Zitruspresse: automatische Zitruspresse mit ab-
nehmbaren Sieb-Presseinsatz, sie startet wenn der Hebel zum Pressen
der Frichte nach unten gedrickt wird und sie halt an wenn der Hebel
wieder angehoben wird.
BK12= Eiszerkleinerer + Zitruspresse + Quirl-Mixer: 2 Motoren mit unab-
hangigen Schaltern, Quirl-Mixer mit 2 Glaser 1,5 It in Polykarbonat (1 Glas
mit Messer zu schneiden, 1 Glas mit Kegel zu schlagen) und 2 Geschwin-
digkeiten geliefert.
BK13= Eiszerkleinerer + Zitruspresse + Quirl-Mixer + Mixer: 3 unabhan-
gigen Motoren, Quirl-Mixer mit 1 Glas 1,5 It in Polykarbonat mit Messer
und 2 Geschwindigkeiten geliefert, Mixer mit 1 Glas 1 It in Edelstahl und
Laufstart durch Aufstellung des Glas auf die Arbeitsposition geliefert.

Grupos multiples. La solucién perfecta para resolver los problemas de es-
pacio en muchos bares, heladerias y restaurantes. 4 modelos con motores
independientes por funcién para cumplir cada exigencia.
e Estructura en acero inoxidable y aleacion ligera con motores ventilados
aptos al uso continuo;
e A disposicion los siguientes modelos:
BK10 = raspadora de hielo: proporciona hielo en escamas para bebidas,
sorbetes, granizados o para preservary decorar alimentos y comidas frias,
con interrupcién del funcionamiento a la abertura de la palanca.
BK11= raspadora de hielo + exprimidor: exprimidor automatico con pifa
giratoria equipada con tamiz extraible, se pone en marcha presionando la
palanca para exprimir los citricos y se para al levantarla.
BK12=raspadora de hielo + exprimidor + batidora: 2 motores con interrup-
tores independientes, batidora equipada con 2 vasos de 1,5 It en policar-

BK13

bonato (1 con hoja para cortar, 1 con cono para batir) y doble velocidad;
BK13= raspadora de hielo + exprimidor + batidora + mezclador: 3 motores
independientes, batidora equipada con 1 vaso de 1,5 It en policarbonato
con hojas de doble velocidad, mezclador equipado con vaso en acero
inoxidable de 1 It con puesta en marcha al apoyar el vaso en posicion de
trabajo.

BapHbIi KOMbBaH, KOMNakTHOE MHOrOMYHKUMOHaNLHOE pelweHne ons

6apos, kade-MOpPOXEHbIX 1 PECTOPaHOB.

4 mopenv ¢ He3aBUCUMbIMY ABUraTenaMn Ansg yAOBNETBOPEHMA pas-

HbIX TDE60BaHMIA.

e KOopnyc 13 HepxaBeloLle CTanu 1 Nerkoro cnnasa ¢ BEHTUAMPYEeMbI-
MW 3NeKTPOLBUraTENIMU, PACCHNTAHHBIMU HA HENPEPBLIBHYIO PabOTY.

e Cpeau 6apHbix kKoMBarHOB NpeacTaBieHsl:
BK10 = Jlbponpobunka. ns npuroToBieHna HanmTkos, copbeTos,
KPOLWKW NbAa AN OXNaxXOEHUs UNv yKpaweHns UM HanuTkoB Wan
61104, aBTOMaTUYeCKN OCTaHaBAVMBAETCS NPV NOAHVIMAHWM phlyara;
BK11= Jlbooapobunka + CokoBbixuManka: ABTomaTnieckaa COko-
BbIXMMasKa CO CbeMHbIM CUTOM-KOHYCOM, BbIXMMaHNE LIUTPYCOBbLIX
GPYKTOB 3anyckaeTcsi aBTOMATUYeCKM NpuM OMNyCcKaHuW pbldara, 1
OoCTaHaBMBaETCH, KOoraa peldar NOAHSAT;
BK12= Jlbpoapobunka + CokoBeixMManka + bnenaep. 2 asuratens
C pasfesnbHbiMU BIKOYATENSAMMN 1 2 PErYANPYEMBIMIU CKOPOCTSMM.
bnenaep noctasnaetca ¢ 2 ctakaHamu 1,5 n. 3 nonukapboHata (1 ¢
Ne3BUSIMUN A9 N3MeNbYerns, 1 ¢ KOHycoM Ans B36MBaHNS);
BK13= pobunka nbaa + Cokosbixnumanka + bnenaep +Mukcep. 3
HEe3aBVCUMBbIX ABUraTENs 1 2 perynvpyembele CKopocTu. baerHaep no-
cTasnsetcsa ¢ 1 ctakaHom 1,51 13 nonnkapboHata. Mukcep nocras-
naetca ¢ 1 yawen obbemom 1 1 U3 Hepxagelowen ctanu. Mukcep
aBTOMAaTNYECKM 3anyckaeTcs Npu yCTaHOBKE Yallu.
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VWhere plain sandwiches become
tempting toasted sandwiches: TOASTERS

TKEOP

Ideal for heating and cooking toasts, pizzas and precooked food.

e Entirely manufactured in stainless steel to ensure strength and durability.

* Protected quartz heating elements for high speed and top performances.

e ON/OFF switch and adjustable timer from 1 to 156 minutes.

* Removable drawer to collect crumbs.

® Toasters available: TK60P single toaster with 3 pincers (3 toast), TK120P-
double toaster with 6 pincers (6 toast)

Ideali per riscaldare e cucinare toast, pizze e cibi precotti.

e Costruite interamente in acciaio inox per assicurare robustezza e durata.

* Resistenze elettriche al quarzo ad alta velocita e prestazioni, protette da
griglia contro gli urti.

e Interruttore ON/ OFF e timer regolabile da 1 a 15 minuti.

e Cassetto raccogli briciole estraibile.

e Modelli disponibili: TKEOP tostiera singola con 3 pinze (3 toast), TK120P
tostiera doppia con 6 pinze (6 toast).

|déals pour réchauffer et préparer toast, pizzas et repas précuits.

e Fabriqués entierement en acier inox afin de garantir robustesse et longue
durée de vie.

® Résistances électriques au quartz a haute vitesse et hautes performanc-
es, protégées par une grille contre les chocs.

e Interrupteur ON/OFF et minuterie réglable de 1 & 156 minutes.

e Tiroir amovible pour ramasser les miettes.

* Modeles disponibles: TKBOP toasteur simple avec 3 pinces (3 toast),
TK120P toasteur double avec 6 pinces (6 toast).
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Ideal um Toaste, Pizzen und vorgekochten Speisen aufzuwé&rmen und zu

kochen.

* Hergestellt aus Edelstahl um Robustheit und Lebensdauer zu gewahren.

® Quarz-Heizelemente mit hdcher Erwarmungsgeschwindigkeit und Leis-
tungen, sie sind gegen StoRe durch ein Gitter geschitzt.

o Mit ON/ OFF Schalter und regelbarem Zeitschalter von 1 bis 15 Minuten

* Mit abnehmbaren Sammelschublade fur Krumen geliefert.

e \/erflgbare Modelle: TK6OP einzelner Toaster mit 3 Zangen (3 Toaste),
TK120P doppelter Toaster mit 6 Zangen (6 Toaste).

|deales para calentar y cocinar sandwiches, pizzas y comida precocinada.

® Fabricados enteramente en acero inoxidable para asegurar robustez y du-
racion.

* Resistencias eléctricas al cuarzo de alta velocidad y prestaciones, prote-
gidas por una rejilla contra los impactos accidentales.

e Interruptor ON/ OFF y temporizador ajustable de 1 a 15 minutos.

® Cajon recogida migas extraible.

* Modelos disponibles: TKBOP tostadora simple con 3 pinzas (3 sandwich-
es), TK120P tostadora doble con 6 pinzas (6 sandwiches).

M,D,eaﬂbHO nooxoauT Ana noaorpesa n NnpuUroToBAEeHWA TOCTOB, NULLLLbI

1 nonydabprkaTos

® [T0/IHOCTbIO M3rOTOBNEHbI U3 HepxaBeiou_Leﬁ cTann ona oéecneueva
NPOYHOCTY 1 JONTOBEYHOCTU,

® 3alUMLLEHHbIE KBApLEBble HarpesaTeslbHble B3/EMEHTH  BbICOKOWM
MOLLHOCTW AN BbICOKOV NPOVM3BOANTENBHOCTU.

e [lepeknoyatens Bka/Bblka 1 TaiMep, NO3BOASIOWMIA yCTaHaBNMBaATb
Bpems OT 1 40 15 MUHYT.

e CbeMHbli aLmK Ana cbopa KpoLuek.

e [lpenctasnexsl Moaenn: TKBOP Ttoctep ¢ 3 peweTkamu-wmnuamm
(3 TocTa), TK120P aBoiHoOM ToCTEp € 6 peweTtkamu-Lmnuamm (6 To-
CTOB)




Cast iron electric hot plates, ideal for cooking, grilling and warming steaks,

sausages, eggs, vegetables and sandwiches.

* Made in stainless steel and cast iron smooth or ribbed plates, they are
equipped with armored heating elements and thermostat to control the
temperature. They are protected by safety thermostats and supplied with
a drawer to collect the juices resulting from cooking. The Hot Plates are
equipped with isolated handles and delivered with a stainless steel brush
to clean them. They have double thermostats and independent top plates
to allow separate cooking. Cooking zones: Single 340x230 mm; Double
480x230 mm.

e The available models: KIL Single smooth bottom plate with top ribbed
plate, K1R single ribbed plate, K2L Double smooth bottom plates with top
ribbed plates, K2R double ribbed plates, K2M double ribbed and smooth
bottom plates, ribbed top plates.

Piastre elettriche in ghisa ideali per cucinare, grigliare e riscaldare bistecche,

salsicce, uova, verdure e panini.

* Costruite in accialo inox con piastre in ghisa liscia o rigata e provviste di

resistenze corazzate e di termostato per la regolazione della temperatura,
protette da termostati di sicurezza e munite di cassetto raccogli sugo, so-
no fornite con maniglie isolate e spazzola inox per la pulizia piastra.
Le piastre doppie hanno termostati indipendenti e doppio coperchio per
agevolare le cotture differenziate. Zone di cottura: singola 340x230 mm,
doppia 480x230 mm.

e Sono disponibili i seguenti modelli: K1L piastra singola liscia su piano (co-

16 KROMO BAR

perchio rigato), K1R piastra singola rigata, K2L piastra doppia liscia su pia-
no (coperchi rigati), K2R piastra doppia rigata, K2M piastra doppia mista
con piano meta liscio e meta rigato (coperchi rigati).

Les grilles électriques en fonte, idéales pour cuire, griller et réchauffer bif-

tecks, saucisses, ceufs, légumes et sandwiches.

* Fabriquées en acier inox avec plaques en fonte lisse ou ondulée, dotées
de résistances cuirassées et thermostats pour le réglage de l'intensité de
la chaleur. Protection température trop élevée avec thermostat de sécurité.
De série fournies avec un tiroir amovible pour recueillir les jus, les Grilles
sont livrées avec poignées isolées et brosse en inox pour le nettoyage
des plagues. Les plaques doubles ont des thermostats indépendants et a
double couvercle pour faciliter la cuisson différenciée.

Surface de cuisson: simple 340x230 mm, double 480x230 mm.

e Les modeles suivants sont disponibles: KIL grille simple avec plaque
lisse (couvercle cannelé), KIR grille simple cannelée (plague + cou-
vercle), K2L grille double avec plaque lisse (les 2 couvercles cannelés),
K2R grille double cannelée (plaque + couvercles), K2M grille double mixte
avec plague moitié lisse et moitié cannelée (les 2 couvercles cannelés).

Elektrische, gusseisernen Kontaktgrill; ideal zum Kochen, Grillen und warm-

te von Steaks, Wurst, Eler, GemUse und Sandwiches.

® Hergestellt aus rostfreiem Stahl mit glatten oder gerippten Gusseisen-
platten mit integrierten Heizelementen. Er ist geregelt Uber einen Ther-
mostat mit Sicherheitstemperaturbegrenzer zum Schutz vor Uberhitzung

und ausgestattet einer leicht zu reinigenden Fettauffang- Schublade, ther-
misch isolierten Griffen und einer StahlbUrste zur Reinigung Platten. Jede
Platte ist Uber ein separates Thermostat regelbar um das Kochen bei den
verschiedensten Anwendungsmaglichkeiten zu erleichtern. Kochzonen:
Einzel 340x230 mm, 480x230 mm Doppel.

® Die verfugbaren Modelle: K1L Einzelplatten mit glatter Oberseite (Deckel
gesaumt), K1R Einzelplatten mit gerippter Oberseite, K2L getrennte glatte
Platte oben und eine durchgehende glatte unten, K2R getrennte gerippte
Platten oben und eine Durchgehende gerippte unten, K2M getrennte ge-
rippte Platten oben und eine Platte halb gerippt / halb glatt unten.

Planchas de coccion eléctricas en fundicion ideales para cocinar, emparri-

llar y calentar filetes, salchichas, huevos, verduras y bocadillos.

® Fabricadas en acero inoxidable con planchas en fundicion lisa o rayada 'y
equipadas con resistencias blindadas y terméstatos para la regulacion de
la temperatura, protegidas por termoéstatos de seguridad y dotadas de ca-
jon recogida salsas, suministradas con manijas aisladas y cepillo de acero
inoxidable para la limpieza de la plancha. La plancha de coccion doble
tiene termdstatos independientes y doble tapa para facilitar la coccion
diferenciada. Zona de coccion: simple 340x230 mm, doble 480x230 mm.

e A disposicion los siguientes modelos: K1L plancha de coccion simple lisa
en la parte inferior (tapa rayada), K1R plancha simple rayada, K2L plancha
doble lisa en la parte inferior (tapas rayadas), K2R plancha doble rayada,
K2M plancha doble mixta con parte inferior mitad lisa y rayada (tapas ra-
yadas).

Rare or well done”?
GRILLS

HyryHHbIE 3neKkTpuieckmne rpunm Ans NpUroTOBAEHWA MUK Ha rpune,

pasorpesa CTENKOB, COCUCEK, KL, OBOLLEN N CIHABNYEN

® |13roTOBNEHbl U3 HEPXAaBeloWel cTanv 1 YyryHa ¢ rnajkon unu pe-
OpPUCTOI NOBEPXHOCTHIO, OHW OCHALLEHbl aDMUPOBaHHBIMY T3HaAMW 1
TEPMOCTaTOM A5 PEryIMPOBKa TeMnepartypsl.

° SaLU,V\LU,eHb\ npegoxpaHnTenbHbIMK TepmMoCcTaTamMmm 1 NOCTaBNAOTCA
C AWmKkom ana cbopa MacHoro coka. KoHOOopKn CHabXeHbl N30AMPO-
BaHHbIMW DYKOATKAMM B komnnekTte LLEeTKN N3 Hep)KaBE‘)OLU,eIZ cTann
[lBonHoM TepMmocTaTob6ecneyrBaeT He3aBMCUMYIO PETYAIMPOBKY TEM-
nepartypbl OTAENbHBIX 30H. Pasmep Xapo4Hoi NoBepxHOCTW Jna Mo-
nenenconHon paboyer 3oHon 340x230 Mm; ¢ ABOMHON 480x230 MM

e JlocTynHble mopenn: K1L Single onHa 3oHa, rnaakas BHM3y, pebpu-
cTasa ceepxy, KIR - ogHa 30Ha pebpucTas cHuay 1 ceepxy, K2L age
30HbI, rnagkne BHu3y, pebpuctole ceepxy, K2R - nBe 30Hbl pebpu-
CTble CHM3Y 1 cBepPXY, K2M — oBe 30Hbl — cHM3Y 1 raakaaun 1 pebpu-
cTasn, ceepxy — o0b6e pebpucTble.
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EXCELLENCE IN DISHWASHING

Technical specifications

MIXERS BLENDERS ICE BREAKER

CITRUS SQUEEZERS

BK1 KF1 o
TECHNICAL SPECIFICATIONS . PR BK4 R — BKO
Powerrating - Potenza - Puissance w 150 300 200 400 350 350 180
Gesamtleistung - Potencia - MOLHOCTb

Power supply - Almentazione elettrica - Voliage V/Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac - 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz
AnschluBspannung - Alimentacion eléctrica - 9nekTpuyeckoe nutaHne

Bowl - Bicchiere - Bol 151 1.6+151

Becher - Vaso - cTekno H Tt 31INOX 3+ 31INOX 100 Kg/h
Dimensions - Dimension’ - Dimensions mm 180 x 220 x 500 H 310 x 220 x 500 H 175 x 230 x 460 H 310 x 230 x 460 H 180 x 220 x 335 H 180 x 220 x 360 H 220 x 220 x 520 H

GroBe - Dimensiones - Pasmepel

MULTIPLE GROUPS TOASTERS GRILLS

-
0P 420 P . -

TECHNICAL SPECIFICATIONS BK10 3K11 BK12 3K13 TECHNICAL SPECIFICATIONS e " E\’: Ki’ﬁli;" B

Power rat!ng - Potenza - Puwssance W 350 350 550 200 Power rat\.ng - Potenza - Puissance W 2000 3000 2900 3600

Gesamtleistung - Potencia - MoLLHOCTs Gesamtleistung - Potencia - MolHOCTb

Power supply - Alimentazione elettrica Power supply - Alimentazione elettrica

Voltage - AnschluBspannung V/Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz Voltage - AnschluBspannung V/Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz 400 Vac 3N ~ 50Hz

Alimentacion eléctrica - OnexTpuyeckoe nutanve Alimentacion eléctrica - OnekTpuyeckoe nuTaHme

Bowl - Bicchiere - Bol ) 151 15 Working surface - Superficie utile - Surface utile m 340 x 230 340 x 230 480 x 230 480 x 230

Becher - Vaso - ctekno Nutzbare oberflache - Superficie Util- [oneaHas noBepxHOCTb

Dimensions - Dimensioni - Dimensions
320 x 600 x 6530 H ‘ mm
GroBe - Dimensiones - Paamepesl

Dimensions - Dimensioni - Dimensions

GroBe - Dimensiones - Pasmepel mm 180 x500x 350 H

210 x 500 x 350 H 210 x 600 x 530 H 490 x 260 x 230 H 490 x 250 x 350 H 420 x 360 x 200 H 570 x 360 x 200 H

Dati tecnici non impegnativi - Continual improvements may supersede specifications - Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis
Technische Anderungen vorbehalten - Las Caracteristicas técnicas pueden ser cambiadas sin preaviso - TexHnyeckve gaHHble MOryT ObiTh UBMEHEHbI
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